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Cher utilisateur MiiTi,

Tout d’abord, nous vous remercions d’avoir choisi notre produit.
Le produit que vous avez acheté vous facilitera la vie et vous fera gagner du temps 
grâce à des techniques de cuisson rapides, innovantes et modernes. Il vous permettra 
également de passer plus de temps avec votre famille et vos invités.

Lisez attentivement les instructions du mode d’emploi afin d’utiliser votre produit de 
manière plus durable et plus efficace.

Comme vous pourriez avoir besoin de vous référer au mode d’emploi à l’avenir,

VEUILLEZ CONSERVER CE DOCUMENT !

Votre appareil vous servira pendant de nombreuses années si vous en prenez soin et 
l’entretenez correctement.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre appareil.

Signification des symboles
Les symboles suivants sont utilisés dans différentes sections de ce mode d’emploi.

Symbole Genre

AVERTISSEMENT

RISQUE D’ÉLECTROCUTION

MARQUE

ATTENTION

SURFACE CHAUDE

Signification

Risque de blessures graves ou de mort

Danger dû à une tension dangereuse

ATTENTION : Risque d’incendie / Matériau 
inflammable

Risque de blessure ou de détérioration d’objets

Risque de brûlure
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- Avant d’utiliser l’appareil, lisez toutes les instructions et conservez-les pour pouvoir les consulter si 
nécessaire.
- Vérifiez votre produit après l’avoir déballé. Si le produit présente des dommages dus au transport ou 
ne fonctionne pas, veuillez contacter le service après-vente agréé.
- En cas de dommages résultant d’une utilisation inappropriée, le droit à la garantie expire.

1- Informations importantes concernant la sécurité

Avertissements généraux

Sécurité des enfants

Risque de brûlure

- Évitez les risques pour les enfants et les personnes susceptibles d’être exposées à un danger.
- Ces appareils ne doivent être utilisés sous surveillance que par des enfants âgés d’au moins 8 ans, 
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales limitées ou des personnes 
sans expérience suffisante. Les appareils électriques sont dangereux pour les enfants, même s’ils ont 
compris comment les utiliser en toute sécurité et connaissent les dangers qu’ils présentent. Les enfants 
et les animaux domestiques ne doivent pas jouer avec le produit, grimper dessus ou s’y glisser (ils ne 
doivent pas y introduire des parties de leur corps)
- Tenez les matériaux d’emballage hors de portée des enfants. Il existe un risque de blessure et 
d’étouffement.
- Ne placez aucun objet sur le produit qui soit à la portée des enfants.
- Avant de recycler un produit qui a atteint la fin de sa durée de vie, retirez le cordon d’alimentation du 
produit et rendez-l’inutilisable pour des raisons de sécurité pour les enfants.

- Le dessus, la tablette, la grille et les surfaces métalliques du produit sont chauds. Cela peut entraîner 
des brûlures. Il est donc IMPÉRATIF de tenir les enfants de moins de 8 ans éloignés des endroits où le 
produit est utilisé. Les enfants de plus de 8 ans peuvent utiliser le produit sous surveillance.
- Lors de la première mise en service du produit, l’utilisation de matériaux isolants et d’éléments 
chauffants peut générer des odeurs et de la fumée.
- Pour remédier à cela, avant d’utiliser le produit, réglez le disjoncteur sur la position la plus élevée, 
placez le corps mobile sur la position la plus élevée, versez 0,5 litre d’eau dans le moule et laissez 
l’appareil fonctionner à vide pendant environ 30 minutes. Une fois le processus terminé, nettoyez le 
produit avec un chiffon humide tant qu’il est encore chaud.

Risque d’incendie

- Les objets inflammables ne doivent en aucun cas être conservés dans l’espace de cuisson.
- La température des zones atteintes lors du fonctionnement de l’appareil peut être très élevée. Veillez 
donc à respecter une distance de 25 cm à droite et à gauche de l’appareil. (Illustration 1)
- Aucun matériau facilement inflammable ou combustible ne doit être conservé à proximité de l’appareil.
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Risque de blessure

Risque d’électrocution

25 cm 25 cm 

- N’utilisez pas de grattoirs, de lames tranchantes ou de produits nettoyants abrasifs.
- Ne nettoyez pas le produit lorsqu’il est encore chaud et ne touchez pas les surfaces métalliques ou 
le verre.

- La réparation du produit ne doit être effectuée que par des techniciens de maintenance agréés.
- Seules des pièces de rechange d’origine doivent être utilisées pour réparer le produit.
- Une isolation endommagée du câble d’alimentation représente un danger.
- Si le câble d’alimentation du produit est endommagé, n’utilisez pas le produit et contactez le service 
technique.
- Ne branchez pas la fiche du produit dans des prises desserrées, sorties de leur support, cassées, 
sales ou graisseuses, ou susceptibles d’entrer en contact avec de l’eau (par exemple, provenant de 
l’évier).
- Ne touchez jamais la fiche avec les mains mouillées ! Ne tirez jamais sur le câble pour débrancher la 
fiche, mais saisissez toujours la fiche elle-même.
- Ne laissez jamais le cordon d’alimentation entrer en contact avec des parties chaudes de l’appareil ou 
des sources de chaleur.
- Ne coincez pas le cordon d’alimentation entre des bords tranchants dans les zones mobiles de 
l’appareil.
- Le cordon d’alimentation ne doit jamais être plié, écrasé ou modifié.
- La pénétration d’humidité dans l’appareil peut entraîner un choc électrique.
- N’utilisez en aucun cas des appareils endommagés.
- Si l’appareil ou le cordon d’alimentation est défectueux, débranchez immédiatement la fiche ou coupez 
le disjoncteur.
- Ne démarrez pas immédiatement l’appareil lorsqu’il provient d’un environnement froid. Laissez-le 
reposer à température ambiante pendant au moins 30 minutes avant de le mettre en service.

2- Avant l’installation et pendant l’installation Avertissements

- Assurez-vous d’avoir retiré tous les matériaux d’emballage et le film protecteur du produit avant de 
l’utiliser.
- Ce produit ne doit pas être utilisé à d’autres fins que la cuisson. Son utilisation à d’autres fins (par 
exemple pour chauffer la pièce dans laquelle il se trouve) est dangereuse et inappropriée.

Figure 1 
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- Notre entreprise décline toute responsabilité pour les dommages pouvant être causés à des personnes, 
des animaux ou des objets par une utilisation inappropriée, incorrecte ou inadéquate du produit.
- Le produit devenant très chaud pendant son utilisation, évitez tout contact avec les surfaces métalliques 
et la vitre supérieure du produit. Pendant l’utilisation, tenez le produit uniquement par la poignée située 
en dessous.
- Ne cuisinez ou ne faites pas frire des aliments sur la plaque en verre supérieure du produit.
- Ne placez pas d’objets lourds (casseroles, poêles, assiettes, pinces, etc.) sur la surface en verre.
- Ne touchez en aucun cas le produit avec les mains ou les pieds mouillés ou humides.
- Ne laissez pas les enfants ou les adolescents utiliser le produit sans la surveillance d’un adulte.
- Si le produit est défectueux ou ne fonctionne pas correctement, éteignez-le, débranchez-le et 
n’intervenez pas.

Ne transportez en aucun cas le produit en le tenant par l’espace de cuisson réglable. (Abbildung 2) 
Transportez le produit uniquement à l’aide des deux poignées situées sur les côtés de la plaque de 
fond. (Abbildung 3)

Prévention des dommages
Lors de l’utilisation de l’appareil, les avertissements suivants doivent être respectés.

Ne soulevez pas le produit par la chambre de 
cuisson réglable.

Soulevez le produit par les poignées situées sur 
la plaque de base illustrée.

ATTENTION

Figure 2 Figure 3 

- Ne conservez pas le produit dans un environnement humide. N’utilisez en aucun cas le produit s’il est 
humide.
- N’utilisez pas le produit à proximité d’objets facilement inflammables (rideaux, voilages, etc.) ou de 
sources de chaleur (Cuisinière à gaz, cuisinière électrique, etc.).
- Ne conservez pas d’aliments dans l’espace de cuisson.
- Ne plongez pas votre produit dans l’eau. (À l’exception des plaques et grilles lavables).
- Ne nettoyez pas le produit avec un chiffon trop humide.
- N’utilisez aucun autre accessoire que la tôle et la grille d’origine fournies.
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3-  Points à respecter lors du transport et du convoyage

- Si vous devez transporter le produit, veuillez utiliser l’emballage d’origine.
- Suivez les instructions de transport indiquées sur l’emballage. Placez les matériaux d’emballage aux 
bons endroits afin que le produit ne soit pas endommagé pendant le transport.
- Si vous ne trouvez pas l’emballage d’origine, préparez un emballage de transport qui protège l’appareil 
des chocs extérieurs, en particulier les surfaces extérieures et les surfaces en verre du produit.

4- Protection de l’environnement et économies

Recyclage des emballages
- Les matériaux d’emballage sont écologiques et recyclables.
- Après l’achat du produit, veuillez conserver les matériaux d’emballage dans un endroit sûr pour le 
prochain transport pendant la période de garantie.
- Jetez les déchets d’emballage dans les conteneurs de recyclage appropriés en fonction de leur nature 
(film protecteur, carton, polystyrène, etc.).
- Lorsque vous jetez des appareils électriques, coupez le câble afin de les rendre inutilisables.
Économie d’énergie
- N’utilisez pas le produit à l’extérieur.
- Placez les ingrédients à cuire sur la grille du produit de manière à ce qu’elle soit entièrement recouverte.
- Les aliments congelés doivent être décongelés avant la préparation.
- Si vous suivez les recommandations en matière de recettes et de réglages, le produit fonctionnera 
plus efficacement.

5- Raccordement électrique

- L’appareil ne doit être raccordé au réseau électrique que par un électricien agréé, conformément aux 
lois et réglementations en vigueur.
- Assurez-vous que la puissance fournie par le réseau électrique correspond à celle indiquée sur la 
plaque signalétique de l’appareil.
- Le produit équipé de 9 filaments infrarouges à usage industriel ne doit être raccordé au réseau 
électrique que par un électricien agréé, conformément aux lois et réglementations en vigueur.

ATTENTION
-L’appareil doit impérativement être mis à la terre.

- Votre produit est équipé d’une fiche secteur avec mise à la terre. Cette fiche doit impérativement être 
branchée sur une prise avec mise à la terre. Si aucune mise à la terre n’est disponible, faites appel à un 
électricien qualifié pour réaliser l’installation de mise à la terre.

Avant de brancher l’appareil à l’alimentation électrique;
- Ne placez pas le câble d’alimentation de manière à ce qu’il entre en contact avec des surfaces chaudes 
et éloignez-le des pièces mobiles du produit.
- Si le câble d’alimentation est endommagé, contactez le service après-vente agréé le plus proche. 
Faites remplacer le câble par un câble neuf avec isolation en plastique, de même taille, acheté auprès 
du fabricant et adapté à l’intensité électrique requise par l’appareil.
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- L’utilisation d’adaptateurs, de multiprises ou de rallonges n’est pas recommandée. Si leur utilisation est 
absolument nécessaire, vous pouvez utiliser des adaptateurs ou des rallonges conformes aux normes
de sécurité en vigueur. Ne dépassez toutefois en aucun cas la capacité électrique maximale et la
puissance maximale indiquées pour l’adaptateur.
- Une fois le raccordement terminé, testez les pièces mobiles et les éléments chauffants de l’appareil
pendant environ 2 à 3 minutes.
- La sécurité électrique de l’appareil n’est garantie que s’il est correctement raccordé à une source
d’alimentation appropriée et mis à la terre conformément aux prescriptions.
- Notre entreprise décline toute responsabilité pour les dommages causés à des personnes, des
animaux ou des objets résultant d’une mise à la terre incorrecte de l’appareil.

Boîtier de raccordement électrique
Figure 4

6- Présentation du produit

Figure 5
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1- Panneau de commande
Le panneau de commande vous permet de régler toutes les fonctions de votre produit.

Figure 6

2 – Voyant de fonctionnement
Indique si l’appareil est en service.
3- Régulateur de puissance
Permet de régler la puissance de chauffage de l’appareil.
4- Bouton de réglage de la distance entre la chaleur supérieure et inférieure
Permet de régler le mouvement ascendant et descendant de l’espace de cuisson.
5- Chambre de cuisson réglable
La technologie infrarouge garantit une cuisson efficace à haute température. Grâce aux réglages de 
la distance entre la chaleur supérieure et inférieure, le temps de cuisson et la température peuvent 
être ajustés selon les préférences de l’utilisateur, ce qui permet une expérience de cuisson plus 
personnalisée.
6- Verre supérieur
Fabriqué en verre trempé résistant à la chaleur.
7- Support de produit
Le support du produit permet de déplacer facilement la plaque de cuisson.
8- Pied réglable 
Le pied réglable soulève le produit du sol et assure sa stabilité sur la surface de travail.

Remarque : selon le type d’appareil, certains détails peuvent différer de l’illustration. Par exemple : couleur, verre, matériau et forme.

9- Plaque de cuisson
Une plaque de cuisson est un ustensile de cuisine 
destiné à la cuisson des aliments. Pendant la 
cuisson, ceux-ci sont placés sur la plaque de 
cuisson.

10- Barbecue
La grille métallique sert à griller des aliments ou 
à les maintenir en place sur la plaque de cuisson 
pendant la cuisson.

Figure 7

Figure 8
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11- Support pour barbecue
Il a été conçu pour retirer la grille de la plaque de cuisson de manière 
sûre et pratique.

Figure 9

Figure 10

12- Poignée de transport
La poignée permet de transporter l’appareil facilement et en toute 
sécurité.

7- Spécifications techniques du produit

MODÈLE: M-MTDB041201
Tension: 220 - 230 V ~ 
Fréquence: 50/60 Hz 
Ampères: 7,66 A
Puissance totale: 1748 W

Dimensions extérieures du produit: 392 x 427 x 365mm
Poids net: 15,5 kg 
Surface de cuisson: 275 x 233 mm

8- M-MTDB041201 Schéma de raccordement des câbles

9 / FR



9- Mode d’emploi du produit

- Si vous rencontrez des problèmes lors du montage du produit qui pourraient vous blesser ou 
endommager le produit (par exemple, cordon d’alimentation endommagé, partie supérieure mobile non 
parallèle à la partie inférieure), ne mettez pas le produit en service et contactez le service après-vente 
agréé le plus proche.
- Avant d’utiliser votre produit, assurez-vous d’avoir retiré tous les matériaux d’emballage et le film 
protecteur du produit.
- Placez le produit dans un endroit approprié. Veillez à respecter un espace de 25 cm à droite et à 
gauche du produit. Ne placez aucun matériau inflammable à proximité.
- Branchez le cordon d’alimentation à l’arrière du produit dans une prise électrique appropriée.
- Assurez-vous qu’aucun matériau inflammable (film protecteur, étiquettes, carton, polystyrène) ne se 
trouve dans ou sur le produit.
- Placez l’interrupteur marche/arrêt situé à l’arrière du produit sur la position (I).
- Tournez le bouton de réglage de la distance dans le sens des aiguilles d’une montre pour déplacer 
l’espace de cuisson réglable et amenez la partie supérieure à la hauteur maximale. (Abbildung 11 - 
Abbildung 12)
- Réglez le bouton de réglage de la puissance sur la position 100, laissez le produit fonctionner à vide 
pendant environ 5 à 10 minutes, puis éteignez-le. Cela permet de brûler et d’éliminer les résidus et les 
dépôts qui sont restés dans le produit pendant la production. Au cours de ce processus, les éléments 
chauffants du produit peuvent dégager des odeurs et de la fumée. Aérez la pièce pour éviter les odeurs 
et la fumée. (Abbildung 12).

Figure 11 Figure 12

- Si vous ne prévoyez plus de cuisiner après la fin du cycle, placez l’interrupteur marche/arrêt situé à 
l’arrière de l’appareil en position (0) et débranchez le cordon d’alimentation de la prise secteur.
- Si le produit est utilisé à l’extérieur (balcon, véranda, jardin, etc.), les prises de courant et les rallonges 
doivent être isolées de manière à ne pas entrer en contact avec des liquides. Le réseau électrique et 
les accessoires utilisés doivent également être adaptés aux caractéristiques d’utilisation de l’appareil.
- Une fois que vous êtes certain que le produit a refroidi, tirez-le vers vous à l’aide de la poignée 
(Abbildung 14) et retirez la plaque et la grille qui se trouvent à l’intérieur du produit. (Abbildung 15)
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Figure 13 Figure 14

Figure 15

- Nettoyez soigneusement la plaque de cuisson et la grille à l’aide d’un produit vaisselle et d’une éponge 
douce.
- Nettoyez le produit à l’aide d’un chiffon doux légèrement humide et de savon. Une fois le produit 
complètement sec, branchez-le à la prise électrique et placez l’interrupteur marche/arrêt en position I. 
Remettez ensuite la plaque de cuisson et la grille en place.
- Avant de placer les aliments sur la grille, vous pouvez verser 0,5 litre d’eau dans le bac. (Cela facilite 
le nettoyage du bac après la cuisson.)
- Placez les aliments à cuire sur la grille. Insérez fermement le bac dans l’appareil à l’aide de la poignée.
- Réglez les boutons de puissance et de chaleur supérieure/inférieure sur le panneau de commande 
selon vos préférences.
- Tirez la plaque vers vous à l’aide de la poignée. Une fois que le dessus du plat est cuit, retournez-le 
pour cuire l’autre côté. Réglez le temps de cuisson selon vos goûts.
- Lorsque vous tirez la plaque et le gril vers vous à l’aide de la poignée, l’appareil s’éteint automatiquement. 
Une fois que vous avez retourné le plat, rallumez l’appareil en repoussant la plaque et le gril.

10- Description du défaut et causes possibles

- Si votre produit ne fonctionne pas après avoir été branché à la prise secteur, assurez-vous que 
l’interrupteur marche/arrêt est en position (I).
	 •Si l’interrupteur marche/arrêt est en position (I) (figure 16), augmentez la puissance du 
régulateur de puissance (figure 17). Si le produit ne fonctionne toujours pas, assurez-vous que le 
plateau mobile est correctement positionné dans le produit.
	 •Si le problème persiste, assurez-vous que le produit est alimenté en électricité lorsque la 
fiche secteur est branchée.
	 •Si le problème persiste, contactez le service clientèle.
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Figure 16

- Si l’interrupteur d’alimentation ne régule pas la puissance, débranchez l’appareil et contactez le 
service après-vente.
- Si l’appareil ne s’éteint pas lorsque vous retirez la plaque de cuisson, cela signifie que l’interrupteur 
de la plaque de cuisson ne fonctionne pas. Débranchez l’appareil et contactez le service après-vente.
- Si la partie supérieure de l’appareil ne bouge pas, cela signifie que le moteur est défectueux. 
Débranchez l’appareil et contactez le service après-vente.
- Si l’une des résistances de la zone de cuisson infrarouge réglable est défectueuse, le temps de 
cuisson est prolongé. Débranchez l’appareil et contactez le service après-vente.
- Si l’appareil n’est pas stable lorsqu’il est posé sur le plan de travail, vérifiez les pieds réglables de 
l’appareil.
- Si le produit émet des bruits lorsqu’il atteint le niveau maximal et minimal, il se peut que le commutateur 
de fin de course soit défectueux. Dans ce cas, débranchez le produit du secteur et contactez le service 
après-vente.
- Si la plaque ne peut pas être retirée de la poignée, il se peut que les rails ne fonctionnent pas 
correctement. Contactez le service après-vente.

11- Nettoyage et entretien du produit

- Avant chaque nettoyage, débranchez le produit de la prise électrique et attendez qu’il refroidisse.
- Le produit doit être nettoyé soigneusement après chaque utilisation. Cela permet d’éliminer facilement 
les résidus alimentaires et d’éviter qu’ils ne brûlent lors de la prochaine utilisation du produit.
-N’utilisez pas d’appareils de nettoyage à vapeur pour le nettoyage.
- Certains produits ou agents chimiques de nettoyage peuvent endommager la surface. N’utilisez pas 
de produits abrasifs, de poudres nettoyantes, de crèmes nettoyantes ou d’objets pointus pendant le 
nettoyage.
- Nettoyez les surfaces en acier inoxydable avec des sprays ou des liquides de nettoyage spéciaux pour 
acier inoxydable disponibles dans le commerce.
- Utilisez des crèmes nettoyantes ou des nettoyants liquides sans particules. N’utilisez pas de crèmes 
abrasives, de poudres nettoyantes abrasives, de brosses à vaisselle dures ou d’outils durs, car ceux-ci 
peuvent endommager les surfaces du produit.
- N’utilisez pas de produits nettoyants contenant des particules, car ceux-ci peuvent endommager les 
parties en verre et peintes de l’appareil.
- Pour nettoyer le panneau de commande et les touches, n’utilisez pas de produits nettoyants liquides 
contenant des particules abrasives ni d’éponges à récurer afin de ne pas effacer les inscriptions.
- En cas de renversement de liquide, essuyez-le immédiatement afin d’éviter d’endommager les pièces.

Figure 17
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- Tous les travaux d’entretien et de réparation doivent être effectués uniquement par un service après-
vente agréé, qui utilisera exclusivement des pièces de rechange d’origine.

Verre supérieur
- Nettoyez et séchez le verre supérieur à l’aide d’éponges et de chiffons doux.
- N’utilisez pas de grattoirs métalliques durs ni de produits nettoyants abrasifs pour nettoyer les surfaces 
en verre.
- Ne grattez en aucun cas les résidus séchés à l’aide de couteaux dentelés, d’éponges abrasives ou 
d’autres objets tranchants similaires.

Pièces en plastique et surfaces peintes
- Nettoyez les pièces en plastique et les surfaces peintes avec du liquide vaisselle, de l’eau tiède et un 
chiffon doux ou une éponge, puis séchez-les avec un chiffon sec.
- N’utilisez pas de grattoirs métalliques durs ni de matériaux abrasifs. 

Verre de protection à filament
- Pour nettoyer le verre de protection du filament, tournez les broches de fixation du verre dans le sens 
des aiguilles d’une montre et retirez-les (Abbildung 19). Détachez ensuite le verre de protection du 
filament du produit à l’aide des canaux (Abbildung 20).
- Lavez le verre de protection du filament retiré à l’eau savonneuse et nettoyez-le. Une fois le nettoyage 
terminé, remettez le verre de protection du filament en place à l’aide des canaux et fixez-le à l’aide de 
la broche de support du verre.

Figure 21
Verre de protection du filamentFigure 20

Figure 18 Figure 19

Plaque, barbecue et support pour barbecue
- Ces pièces peuvent être lavées à la main ou au lave-vaisselle.
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Nom du 
produ�t

Temps de 
cu�sson sur 
M��T� (m�n)

Boulette de bœuf (hachée) 5
Cubes de bœuf (brochette) 7
Sauc�sse de bœuf 2
Faux-f�let de bœuf 5
Entrecôte de bœuf 4
Boulette de bœuf ma�son 10
Côtelette de bœuf 5
T-bone steak de bœuf 5
Boulette d'agneau (hachée) 5
Cubes d'agneau (brochette) 7
Beyt� d'agneau 7
Culatello d'agneau 6
F�let d'agneau (dos) 6
A�les de poulet 11
Escalope de poulet 10
Nugget de poulet 9
Po�tr�ne de poulet 6
Cu�sse de poulet 7
Côtelette de poulet 6
P�lon de poulet 7
Sauc�sse de d�nde 8
Sér�ole 4
Saumon 5
Mulet 4

Nom du 
produ�t

Temps de 
cu�sson sur 
M��T� (m�n)

Dorade royale 4
Bar 4
Pommes de terre (avec hu�le) 10
Pommes de terre (sans hu�le) 10
Po�vron rouge 8
Po�vron vert 8
Courgette 9
Art�chaut 8
Asperge 4
Champ�gnons de Par�s 7
Céler� 7
Choux de Bruxelles 7
Brocol� 5
Carotte 8
Po�reau 3
Banane 4
Co�ng 7
Avocat 2
Pomme 3
Po�re 8
Pot�ron 7
Châta�gne 8
Pa�n 2
Fromage halloum� 3

12- Recommandations de préparation

***Vous pouvez prolonger ou raccourcir les temps de cuisson selon vos goûts.
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13- Liste Des Services Techniques

** Les contrats de service sont mis à jour conformément à la réglementation après leur documentation.
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REMARQUES
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